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Ca faisait longtemps !

Nous sommes tres heureux et fiers de pouvoir de nouveau vous proposer la totalité de
nos produits a la vente !

Apres une année 2022 compliquée, marquée par une épidémie de grippe aviaire qui a
paralysé la totalité de la filiere foie gras, nous voici de retour, plus motivés que jamais !
Pour l'occasion, notre catalogue s'est refait une beauté, on espere que ¢a vous plaira.

Comme on ne change pas une équipe qui gagne, Nous avons recommenceé Nnos ApPEros a
la Ferme et ils ont l'air de vous plaire, car vous étes toujours plus nombreux chaque été !
Merci a vous, ce projet nous tenait vraiment a coeur ! On réfléchit déja a de nouvelles
recettes pour |'été prochain...

Si vous étes trop loin pour passer nous voir a la boutique a la ferme, n'hésitez pas a visiter
notre boutique en ligne (www.fermepuygauthier). Elle est maintenant pleinement
opérationnelle !

Nous sommes a votre disposition pour toute question ou commande, au téléphone,
par mail ou sur les réseaux.

Bonne lecture et bonne dégustation !



FOIE GRAS

Foie gras entier de canard (en conserve)

Boite de 130G (2/3 PAIS) e ecoeeeeceeeeeeeeeseeeseseesseseee.
Boite de 1909 (3/4 PArtS) eeceeeeeeeseeeeeeeseessesessseeens
Boite de 250G (4/5 PArtS) wecoeeeeeeneeeeeseeeesseseesee.
Boite de 3900 (7/8 PArtS) ... eeeeeereieeeeeessseessssenns
Boite de 5209 (10/12 PAITS) ....ccorveeeereeeeeeseeeeeeieeneevesseseeenes

Foie gras entier de canard mi-cuit

Poche sous-vide 2509 (4/5 Parts) ...
Poche sous-vide 4009 (7/8 parts) ...

Bloc de foie gras de canard

Boite de 650 (2 PAILS) e
Boite de 130G (3/4 PAIS) oo
Boite de 1900 (4/5 PArtS) . eeeceeeeeeeseseesseeesssseens
Boite de 300G (6/8 PArtS) .o
Boite de 380G (7/9 PArtS) .o

Bloc de foie gras de canard truffé 3%

BOTte A€ T30 ..
BOITE A€ 190G ...

Co st
.......

Foie gras entier



ENTREES AU FOIE GRAS

Créme de foie Puygauthier
60% de foie gras de canard, mélangé avec des
ceufs et du lait, relevé d'une larme de Monbazillac.

Boite de 130G (3/4 PAITS) oo ssesessssenns

Marbré Puygauthier

Alternance de couches de créme de foie gras et de
magret moulu, le tout enrobé dans une crépine légére.
Boite de 2750 (4/6 PAS) c.veeeeeeeeeeceeeeeeseeeeesesssessseesssssesssssesnne
Boite de 5600 (8/10 PAITS) ..vreeeereeeeeeeeseeseesseseeesseseessessessssenns

Médaillon de foie gras de canard
Noyau de bloc de foie gras de canard enrobé de
chair de canard moulue.

Boite de 130G (2/3 PAITS) e ieeceeeeeeceeeeeeeeeseeeseseesessessesseesssessssesenns

Cou de canard farci
Peau de cou farcie de chair de canard moulue et
de 20% de foie gras.

Boite de 5500 (6/8 PArLS) w..eeeeeeeeeeeseseeeseseessesessssssessssesassssonns

Rillettes pur canard

10% de foie gras mélangés a la chair, pour des rillettes
plus onctueuse.

Boite de 130G (2/3 PAITS) e ioeeeeeceeeeeeeeeeeeeeeeeeeseseeeseeeeeeseseessssseessesenns
Boite de 250g (5/6 PAITS) .eeeeeeeeeeseeeeeseseesseseessessesssssssssssnene
Boite de 380G (7/8 PArtS) . eecoeneeeeeeseesveeseeesesisseessensssssssssssnees
Boite de 800G (16/20 PAILS) ...veeeeeeeereeesereeseeseeseseeeseseesssseesee

Paté Puygauthier

Mélange de chair de canard et de 40% de foie gras,
mariné dans un mélange de Madére, Porto et Cognac.
Boite de 130G (3/4 PAITS) c.eeeereceeeeeeeseeeeseeeeessessesssssssssessense
Boite de 240G (6/7 PATS) .eeceeeeeeeeeeeceseeeeesseseessesesssssesessssenn




AUTRES ENTREES

Toastinade de canard au piment d'Espelette
Boite de 1T30g ...

Paté de canard au Madere
Boite de 130g (2/3 parts) ...

Magret de canard séché

Entier (sous-vide, 250g minimum)

Tranché (sous-vide, 120g)

Magret de canard séché fourré au foie gras

Entier (sous-vide, 400g minimum)
Demi (sous-vide, 200g minimum)

Fritons de canard a I'échalote
Boite de 190g (3/4 parts) ...

...................................................

---------------------------------------------------

-----------------------------------------------

................................................

--------------------------------------------------

)

Magret séché fourré au foie gras




CONFITS

Confit de canard

Boite de 4500 (2 CUISSES) ..o
BOite de TKG (4 CUISSES) .. snas
Boite de Tkg (2 cuisses - 2 manchons) e
Boite de 2Kg (8 CUISSES) ..o

Manchons de canard confits

Boite de 550G (4/5 MaNCRONS) ...t
Boite de TKg (8 ManNCRONS) ...

Magrets de canard confits

Boite de 550G (3/4 PAITS) woeeoeeeeeceeeeeeeeeseeseeseesseeesseseeeseseeessssenns

Graisse de canard

BOILE A 2000 ..t

Coeurs de canards confits

BOILE A 2400 ...ttt

Gésiers de canard confits

Boite de 2409 (gESIErs EMINCES) ...
Boite de 380g (5 ou 6 gésiers entiers) ....eeeenrnnenennennn.

Confit de cénard r




PLATS CUISINES

Ils sont préts. Rechauffez-les simplement dans une casserole ou au four.

Civet de canard au Bergerac
Nous le recommandons avec des pdtes fraiches.

Boite de 800G (3/4 PAITS) o eeoeeeeeeeeeeceeeeeeceeeeeeesseseeeseseeseeeeesesseeseee

Magret de canard aux oignons confits
Nous vous suggérons de le servir avec de la semoule.

Boite de 550g (2/3 parts)

Aiguillettes de canard aux cépes
Comme les confits, servez-les avec des pommes de
terre rissolées ou a la sarladaise.

Boite de 400G (2/3 PAITS) wieoeeeecoeeeeeceeeeeeeeeeeeeseeseeseeseeesseseeseseesseseens

Cassoulet aux manchons confits
Faites-le gratiner apreés I'avoir saupoudré de chapelure
ou de fromage rapé.

Boite de 8400 (2 PAILS) et
Boite de 16809 (4 parts)

Haricots cuisinés pour cassoulet (840Q) .......cccovevevveernncen.

Confit sarladais
(2 cuisses de canard avec pommes de terre aux cépes)

Boite de 8400 (2 CUISSES) ..o sessesans




COFFRETS A OFFRIR OU A S'OFFRIR

Possibilité de personnaliser les coffrets a votre gout.

PETIT COFFRET DE PATES

1rillettes pur canard (1309)

1 paté "Puygauthier" (1309g)

1 paté de canard au madere (130g)
1toastinade au piment d'Espelette (1309)

(Valeur : 23,50€) 21,00€

PETIT COFFRET DE FOIE GRAS

1 foie gras de canard entier (130g) 19,00€
2 blocs de foie gras de canard (659) 16,00€
1 bloc de foie gras de canard (1309g) 14,00€
1 creme de foie Puygauthier (1309g)

(Valeur : 58,00€)

COFFRET NOS SPECIALITES

1 marbré Puygauthier (275g)

1 creme de foie Puygauthier (130g)

1 paté Puygauthier (2409)

1rillettes pur canard (2509)
1aiguillettes aux cépes (4009)

1 magret aux oignons confits (5509)

La valisette est offerte
(Valeur : 79,00€)

COFFRET SAVEURS DU PERIGORD

1foie gras de canard entier (2509)
1 bloc de foie gras truffé (130g)

1 marbré Puygauthier (275g)
1rillettes pur canard (1309)

1 confit Sarladais (840g)
1aiguillette aux cepes (4009)

1 bouteille de Monbazillac (75 cl)

La valisette est offerte

(Valeur : 124,50€) 115,00€




Foie gras frais

PRODUITS FRAIS

Foie gras premiére (extra A, non-déveiné)

Nos foies gras frais pésent environ 500g et coltent 46€/kg.
Sivous commandez 2 foies, vous aurez environ 1kg.

Magrets frais

Nos magrets frais pésent environ 400g et coltent 20€/kg.
Sivous commandez 3 magrets, vous aurez environ 1,20kg.

Aiguillettes fraiches

Nos aiguillettes fraiches sont conditionnées par paquets sous vide de 500g
et coUtent 20€/kg.



LA CAVE DE PUYGAUTHIER

DOMAINE LE PERRIER

Bouteille de Pécharmant "Coeur des HOmMmMES" - 75C| .ceeeeeeecocssseee 12€

CHATEAU BELINGARD
Bouteille de MoNDAZIllaC - SOCI ceeeeccccsseccossscccssssecssssecsssssssssssssssssssssssccss 11E
75 Cl vererene 14€

Bouteille de Bergerac Blanc sec - 75¢l ...ccceenee. . 9€

Bouteille de Bergerac Rosé - 75cl . 9€




Liste des ingrédients

Foie gras de canard entier : foie gras entier de canard, sel, poivre

Bloc de foie gras de canard : foie gras de canard reconstitué, eau, Monbazillac, sel, poivre
Bloc de foie gras de canard truffé : foie gras de canard reconstitué, eau, truffes du
Périgord, sel, poivre

Créeme de foie Puygauthier : foie gras de canard, graisse de canard, lait, oeufs,
Monbazillac, sel, poivre

Cou de canard farci : chair de canard, foie gras de canard, cou de canard, oeufs, Porto,
sel, poivre

Fritons de canard : chair de canard, peau de canard, graisse de canard, échalottes, sel,
poivre

Médaillon de foie de canard : foie gras de canard, chair de canard, sel, poivre

Paté de canard au Madeére : chair de canard, Madeére, sel, poivre

Rillettes pur canard : foie gras de canard, viande de canard, graisse de canard, sel, poivre
Gésiers de canard confits : gésiers de canard, graisse de canard, sel, poivre

Coeurs de canard confits : coeurs de canard, graisse de canard, sel, poivre

Manchons de canard confits : manchons de canard, graisse de canard, sel, poivre
Confits de canard : cuisses de canard, graisse de canard, sel, poivre

Aiguillettes de canard aux cépes : aiguillettes de canard, cepes, ail, sel, poivre

Cassoulet aux manchons confits : manchons de canard, haricots blancs, sauce,
saucisses de porc de Toulouse (de la boucherie Chemin a St Pierre de Chignac)

Paté Puygauthier : viande de canard, foie gras de canard, graisse de canard, Cognac,
Madeére, Porto, muscade, sel, poivre

Manchons de canard aux lentilles : manchons de canard, lentilles, eau, graisse de
canard, sel, poivre

Magrets de canard aux oignons confits : oignons, magrets de canard, eau, raisins secs,
sucre, fond de volaille, cannelle, gingembre, sel, poivre

Magrets de canard confits : magret de canard, graisse de canard, sel, poivre

Marbré Puygauthier : creme de foie Puygauthier, magrets moulus, crépine de porc, sel,
poivre

Magret séché fourré au foie gras : magret de canard, foie gras de canard, sel, poivre
Civet de canard au Bergerac : magrets, manchons, sauce (vin rouge, oignons, ail, laurier,
persil, farine, sel, poivre)

Toastinade de canard au piment d'Espelette : viande de canard, graisse de canard,
piment d'Espelette, sel, poivre

Confit sarladais : cuisses de canard, pommes de terre, cépes, graisse de canard, persil, ail

sel, poivre



CONDITIONS DE VENTE

Les frais de port s'éléevent a 15€, jusqu'a 180€ d'achats.
Pour toute commande supérieure a 180€, les frais de port sont offerts.

Nous sommes a votre disposition pour toute commande spéciale
(grande quantité, envois groupés, envoi a |'étranger, cadeau...).

Nous travaillons avec TNT ou Colissimo, qui assurent une livraison en
24h, y compris le samedi. Les envois peuvent également étre
programmeés a la date de votre choix.

Une facture détaillée accompagne chaque envoi.

Nos produits frais sont acheminés dans des boites isothermes, dans le
respect de la chaine du froid.

Les ruptures de stock sont exceptionnelles mais dans ce cas, comme en
cas de trop percu, nous remboursons la différence par un cheque joint a
la facture.

En cas de litiges, le tribunal de Périgueux est compétent.
Toute commande implique l'acceptation des présentes conditions.

BIENVENUE
alaferme




